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KARTA GWARANCYJNA
NR . . . . . . . . . . . . . .

Gwarancja 24 miesięczna, ważna tylko z dowodem zakupu.

Sprzęt przeznaczony wyłącznie do użytku domowego.

Nazwa sprzętu: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Typ, model: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Data sprzedaży: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
pieczątka i podpis sprzedawcy

GF805_IM_PL_103_14112011

SERWIS ARCONET
ul. Dr Jana Huberta 41

05-300 MIŃSK MAZOWIECKI
tel. (25)759-12-31, INFOLINIA: 0801-44-33-22

LISTA PUNKTÓW SERWISOWYCH: www.arconet.pl

Warunki gwarancji

Produkt objęty jest 24-miesięczną gwarancją od daty jego zakupu. Gwarancja dotyczy wyrobów zakupionych

w Polsce i jest ważna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej. W tym okresie istnieje wygodna możliwość

wymiany uszkodzonego produktu na nowy w miejscu jego zakupu (termin na rozpatrzenie reklamacji wynosi

14 dni). Podstawą do wymiany jest czytelnie wypełniona karta gwarancyjna z załączonym do niej dowodem

zakupu produktu. Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzeń powstałych w wyniku nieprawidłowego

użytkowania produktu, uszkodzeń mechanicznych lub samowolnych napraw. Gwarancja nie wyłącza, nie

ogranicza ani nie zawiesza uprawnień kupującego wynikających z niezgodności towaru z umową.

Importer / Dystrybutor:

Expo-service Sp. z o. o.
00-710 Warszawa, Al. Witosa 31/22, Polska

tel. +48 25 759 1881, fax +48 25 759 1885
AGD@expo-service.com.pl, www.opti.hoho.pl

Adres do korespondencji:
Expo-service Sp. z o. o.

05-300 Mińsk Mazowiecki
ul. Grobelnego 4
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Niniejsze urządzenie jest wyposażone w funkcje bez-
pieczeństwa.
Tym nie mniej, należy dokładnie przeczytać ostrzeże-
nia z zakresu bezpieczeństwa i korzystać
z urządzenia wyłącznie jak to jest opisane 
w niniejszej instrukcji, w celu uniknięcia przypad-
kowych zranień lub uszkodzeń.
Zachować niniejszą instrukcję, w celu korzystania 
z niej w przyszłości.
Jeżeli będziecie przekazywać ten produkt innej osobie,
prosimy pamiętać o dołączeniu niniejszej instrukcji.

Ostrzeżenia związane z bezpieczeństwem
Przewidziane użycie
Gofrownica jest przeznaczona do przygotowywania
słodkich i pikantnych gofrów.
Jest ona przeznaczona do ilości użytkowanych 
w domu i nie jest odpowiednia do celów komer-
cyjnych.

Zagrożenia dla dzieci i osób niezdolnych do
używania urządzeń elektrycznych w sposób
bezpieczny
• Urządzenie nie jest przeznaczone do obsługi przez

osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnościach
fizycznych, czuciowych lub psychicznych, bądź też
nie posiadające odpowiedniego doświadczenia lub
wiedzy, jeśli ich praca nie będzie odbywała się pod
nadzorem albo nie zostaną im przekazane instrukc-
je dotyczące użytkowania urządzenia przez osobę
odpowiedzialną za ich bezpieczeństwo.
Dzieci winny pozostawać pod nadzorem, by mieć
pewność, że nie wykorzystują one urządzenia do
zabawy.

• Należy trzymać dzieci z dala od materiałów
opakowaniowych aby uniknąć ryzyka zadławienia!

Zagrożenia elektryczne
• Nigdy nie należy zanurzać urządzenia w wodzie lub

jakichkolwiek innych płynach. Urządzenie nie może
być używane w bezpośrednim sąsiedztwie zlewu
lub na zew nątrz budynku.

• Urządzenie należy podłączać wyłącznie do gniazda
ściennego ze stykiem uziemiającym, które jest
zgodne z danymi technicznymi urządzenia.

• Gofrownicę należy odłączać od gniazda zasilającego
po użyciu, przed czyszczeniem i przed odstawie-
niem w celu przechowywania. Zawsze należy
ciągnąć za wtyczkę, a nie za kabel zasilający.

• Nie należy używać urządzenia, jeżeli ono same lub
jego kabel zasilający nosi jakiekolwiek widoczne

oznaki uszkodzenia, albo jeżeli urządzenie było
upuszczone na podłogę.

• Jeżeli kabel zasilający jest uszkodzony, w celu
uniknięcia zagrożeń, musi on być wymieniony
przez centrum obsługi klienta należące do produ-
centa lub podobnie wykwalifikowaną osobę.

• Nie wolno dokonywać jakichkolwiek modyfikacji 
w urządzeniu lub kablu zasilającym. Nie należy
samemu podejmować prób wymiany kabla zasila-
jącego. Naprawy powinny być dokonywane w
wyspecjalizowanym punkcie serwisowym.
Niewłaściwa naprawa może prowadzić do
poważnego zagrożenia dla użytkownika
urządzenia. 

Groźba oparzeń
• W czasie używania urządzenie nagrzewa się.

Należy dopilnować aby nikt nie dotykał gorących
części urządzenia w czasie jego używania. Jeżeli
jest to konieczne, należy stosować rękawice
kuchenne.

• Przed przystąpieniem do czyszczenia lub odstawie-
niem do przechowywania, należy pozwolić aby
urządzenie w pełni wystygło. Nie przenosić gofrowni-
cy, kiedy jest włączona, albo jeżeli jeszcze w pełni
nie wystygła.

• W czasie procesu pieczenia gofrów z boków
gofrownicy wydobywa się para. Nie dotykać –
niebezpieczeństwo oparzenia!

• W czasie używania nie należy pozostawiać
urządzenia bez nadzoru.

• Przed użyciem należy w pełni odwinąć kabel zasila-
jący, w celu uniknięcia jego przegrzania. Upewnić
się, że kabel zasilający jest bezpiecznie ułożony.
Nigdy nie wolno dopuszczać aby zwisał on poza
krawędź stołu. Upewnić się, że nie będzie możliwe
potknięcie się o kabel, a także, że kabel jest poza
zasięgiem dzieci.

• Trzymać kabel zasilający z dala od gorących części
urządzenia lub innych źródeł ciepła.

• Urządzenie należy ustawić na płaskiej powierzchni,
która jest odporna na ciepło. Nie ustawiać
urządzenia na powierzchni, która może stać się
gorąca, na przykład, płycie kuchennej, albo w
pobliżu płomienia kuchenki gazowej. Urządzenie
należy zawsze ustawiać w bezpiecznej odległości
od krawędzi stołu, tak aby nie spadło na podłogę.

• Materiały łatwopalne należy trzymać z dala od
urządzenia. Nie wolno przykrywać urządzenia pod-
czas pracy.
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• W celu uniknięcia uszkodzenia powłok płyt gofrowni-
cy, przy wyjmowaniu gofrów, należy używać
odpornych na temperaturę przyborów drewnianych
lub plastikowych.

• Do czyszczenia powłok płyt gofrownicy oraz
zewnętrznych powierzchni, nie należy używać ostrych
lub ściernych środków czyszczących albo gąbek,
gdyż mogą spowodować uszkodzenia tych powierzchni.

Przed użyciem po raz pierwszy
Kiedy gofrownica będzie używana po raz pierwszy,
czuć będzie lekki zapach. Należy zapewnić odpowiednią
wentylację, na przykład, otworzyć okno.
Przed przygotowaniem gofrów po raz pierwszy 
w nowej gofrownicy, należy ją raz nagrzać bez ciasta.
W ten sposób zostaną usunięte ewentualne resztki
poprodukcyjne.

1. Usunąć wszelkie materiały opakowaniowe.
2. Otworzyć górną część obudowy.
3. Przetrzeć płyty gofrownicy za pomocą zwilżonej

ściereczki.
Ostrzeżenie: W czasie używania urządzenie nagrze-
wa się. Jeżeli jest to konieczne, należy stosować
rękawice kuchenne i dotykać urządzenie trzymając za
izolowany termicznie uchwyt.
Ostrzeżenie: Urządzenie należy ustawić na płaskiej
powierzchni, która jest odporna na ciepło.

Elementy składowe gofrownicy

1. Klips zamykający
2. Płyty opiekające pokryte powłoką zapobiega jącą przy-

wieraniu
3. Lampka kontrolna zasilania
4. Lampka kontrolna termostatu
5. Podstawa pokrywy dolnej

Zasady użytkowania gofrownicy
1. Przetrzeć ściereczką płyty grzejne a następnie

posmarować cienka warstwą oleju jadalnego lub
innego tłuszczu.

2. Podłączyć urządzenie do gniazdka sieciowego
(230 V) - zapali się lampka kontrolna sygnalizują-
ca zasilanie.

3. Zamknąć gofrownicę i odczekać ok. 5 minut do
maksymalnego rozgrzania się płyt opiekających.

4. Zapalenie się lampki kontrolnej termostatu syg-
nalizuje, że płyty są odpowiednio nagrzane 
i można rozpocząć wypiekanie gofrów.

5. Otworzyć pokrywę i wylać na dolną płytę opieka-
jącą (środek każdego gofra) niewielką ilość przy-
gotowanego ciasta. Uwaga! ciasto nie powinno
się wylewać poza gofrownicę.

6. Zamknąć górną pokrywę oraz docisnąć klips
zamykający - spowoduje to równomierne
rozprowadzenie ciasta na płytach grzejnych.

7. Podczas pieczenia lampka kontrolna będzie się
zapalać i gasnąć oznacza to, że termostat utrzy-
muje odpowiednią temperaturę.

8. Gofry należy wypiekać przez ok. 4-6 minut 
w zależności od wymaganego stopnia przyru-
mienienia oraz rodzaju ciasta.

9. Uwaga! w trakcie wypiekania gofrów spod
pokrywy urządzenia może wydobywać się gorąca
para.

10. Odłączyć urządzenie od źródła zasilania (wyjąć
wtyczkę z kontaktu), otworzyć pokrywę i wyjąć
gofry drewnianym widelcem lub łopatką.

Nie używać ostrych i specjalistycznych przedmiotów
z uwagi na możliwość uszkodzenia powierzchni płyt
grzejnych.

Czyszczenie
• W czasie używania urządzenie nagrzewa się.

Należy dopilnować aby nikt nie dotykał gorących
części urządzenia w czasie jego używania. Jeżeli
jest to konieczne, należy stosować rękawice
kuchenne i dotykać urządzenie trzymając za
izolowaną termicznie rączkę.

• Nigdy nie należy zanurzać urządzenia w wodzie lub
jakichkolwiek innych płynach.

Ostrzeżenie:
Do czyszczenia powłok płyt gofrownicy oraz
zewnętrznych powierzchni, nie należy używać
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ostrych lub ściernych środków czyszczących albo
gąbek, jako że może to spowodować uszkodzenia
tych powierzchni.

1. Wyjąć wtyczkę kabla zasilającego gofrownicy
z gniazda sieciowego.

2. Usunąć okruszyny gofrów z płyt gofrownicy.
3. Wytrzeć płyty gofrownicy i obudowę za pomocą

miękkiej, lekko zwilżonej ściereczki.
4. Następnie wytrzeć do sucha płyty gofrownicy

i obudowę.

Resztki ciasta, które zostały przypieczone do płyt
gofrownicy można łatwo usunąć przez lekkie pos-
marowanie ich olejem spożywczym. Po kilku minutach
resztki ciasta można będzie łatwo usunąć.
Po wyczyszczeniu gofrownicy, kabel zasilający można
nawinąć na przeznaczone na niego miejsce pod spo-
dem urządzenia.
W celu zaoszczędzenia miejsca, gofrownicę można
przechowywać stawiając ją w pozycji pionowej.

Dane techniczne:
Moc: 700 W
Napięcie sieciowe: 230 V 
Częstotliwość: 50 Hz

Receptury i podpowiedzi

Podpowiedzi
• Upieczone na chrupko gofry szybko zawilgotnieją,

jeżeli będą ułożone jeden na drugim. Należy je
układać jeden obok drugiego.

• Gofry będą bardziej miękkie i ciemniejsze, jeżeli
użyjecie mleka zamiast wody.

• Dobre wyniki uzyskuje się przy użyciu mąki razowej.
• Należy pamiętać o dokładnym wymieszaniu wszys-

tkich składników, w celu zapewnienia, aby gofry
były równomiernie zarumienione.

Przepis na ciasto do gofrów:
5 Jaj
150 gr. mąki
1/2 łyżeczki proszku do pieczenia
5 łyżek stołowych wody gazowanej
100 gr. cukru
1 starta skórka z cytryny

Przygotowanie:
Żółtka utrzeć z cukrem aż do otrzymania puszys tej
masy. Dodać mąkę wymieszaną z proszkiem do
pieczenia - wymieszać. Na końcu dodać ubitą pianę 
z białek oraz skórkę z cytryny i delikatnie, dokładnie
wymieszać ciasto.

Do udekorowania gofrów można użyć:
- cukru
- bitej śmietany
- owoców i konfitur lub dżemu

Gofry niedzielne
Składniki (na około 12 gofrów):
200 g masła
150 g cukru-pudru
3 jajka
1 łyżeczka do herbaty aromatu waniliowego
1 łyżeczka do herbaty rumu
125 g zmielonych migdałów
450 g mąki
około 400 ml wody
1 łyżeczka do herbaty proszku do pieczenia
zmielona skórka cytryny lub 1 mała buteleczka aro-
matu cytrynowego.

Przygotowanie:
1. Ucierać masło, cukier i aromat waniliowy aż do

uzyskania jednolitej masy, dodać jajka, kolejno
jedno po drugim.

2. Dodać zmielone migdały i skórkę z cytryny 
i całość wymieszać.

3. Alternatywnie, dodać mąkę, wcześniej zmieszaną
z proszkiem do pieczenia, oraz wodę i całość
wymieszać.

4. Na koniec, dodać rum i całość wymieszać.

Podpowiedź: Zamiast całych jajek, można najpierw
dodać tylko żółtka jajek, a na koniec ubitą pianę 
z białek jajek. Ciasto gofrowe musi mieć konsys tencję
gęstą, lecz jednocześnie swobodnie spływać z łyżki.

Gofry „pizza”
Składniki (na około 7-8 gofrów):
125 g masła lub margaryny
125 g mąki
4 jajka
½ łyżeczki do herbaty proszku do pieczenia
125 g letniej wody
około 100 g ugotowanej szynki pokrojonej w paski, 
2 jabłka pocięte w drobną kostkę,200 g orzechów
włoskich lub orzechów laskowych, 2-3 łyżeczki do
herbaty przecieru pomidorowego, 1-2 łyżeczki do
herbaty musztardy, sól, pieprz, gotowa mieszanka
ziół do pizzy.

Przygotowanie:
1. Utrzeć masło na jednolitą masę i dodać jajka

jedno po drugim.
2. Alternatywnie, wymieszać mąkę wcześniej

wymieszaną z proszkiem do pieczenia, z letni
wodą.



6

3. Dodać szynkę, jabłka i orzechy oraz dodać do
smaku przecier pomidorowy, sól, pieprz, musz-
tardę i mieszankę ziół do pizzy.

4. Niezwłocznie upiec ciasto na gofry.

Podpowiedź: Można modyfikować tę recepturę
używając np. pieczarek, sera i oliwek.
Życzymy smacznego!

Ekologia – Ochrona Środowiska
Symbol „przekreślonego pojemnika na śmieci”
umieszczony na sprzęcie elektrycznym lub
opakowaniu wskazuje na to, że urządzenie
nie może być traktowane jako ogólny odpad domowy
i nie powinno być wyrzucane do przeznaczonych do
tego celu pojemników.
Niepotrzebne lub zużyte urządzenie elektryczne
powinno być dostarczone do specjalnie wyznaczonych
do tego celu punktów zbiorczych, zorganizowanych
przez lokalną administrację publiczną, przewidzia-
nych do zdawania elektrycznego sprzętu podlega-
jącego utylizacji.
W ten sposób każde gospodarstwo domowe 
przyczynia się do zmniejszenia ewentualnych 
negatywnych skutków wpływających na środowisko
naturalne oraz pozwala odzyskać materiały z których
składa się produkt.

Waga: 1,3kg e


