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GOFROWNICA GF-805

KARTA GWARANCYJNA

Gwarancja 24 miesieczna, wazna tylko z dowodem zakupu.

Sprzet przeznaczony wytacznie do uzytku domowego.

Nazwa sprzetu: . ... .

Typ, model:

pieczatka i podpis sprzedawcy

Warunki gwarancji

Produkt objety jest 24-miesieczng gwarancjg od daty jego zakupu. Gwarancja dotyczy wyrobow zakupionych
w Polsce i jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej. W tym okresie istnieje wygodna mozliwosé
wymiany uszkodzonego produktu na nowy w miejscu jego zakupu (termin na rozpatrzenie reklamacji wynosi
14 dni). Podstawag do wymiany jest czytelnie wypetniona karta gwarancyjna z zatgczonym do niej dowodem
zakupu produktu. Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzeh powstatych w wyniku nieprawidtowego
uzytkowania produktu, uszkodzen mechanicznych lub samowolnych napraw. Gwarancja nie wylacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.
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Niniejsze urzadzenie jest wyposazone w funkcje bez-
pieczenstwa.

Tym nie mniej, nalezy dokfadnie przeczyta¢ ostrzeze-
nia z zakresu bezpieczenstwa i korzystac
z urzadzenia wylacznie jak to jest opisane
w niniejszej instrukcji, w celu uniknigcia przypad-
kowych zranien lub uszkodzen.

Zachowad niniejszg instrukcje, w celu korzystania
z niej w przyszfosci.

Jezeli bedziecie przekazywac ten produkt innej osobie,
prosimy pamietac o dotaczeniu niniejszej instrukgji.

Ostrzezenia zwigzane z bezpieczeiastwem
Przewidziane uzycie
Gofrownica jest przeznaczona do przygotowywania
stodkich i pikantnych gofrow.
Jest ona przeznaczona do ilosci uzytkowanych
w domu i nie jest odpowiednia do celéw komer-
cyjnych.

Zagrozenia dla dzieci i oséb niezdolnych do
uzywania urzadzen elektrycznych w sposéb
bezpieczny

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub psychicznych, badz tez
nie posiadajace odpowiedniego doswiadczenia lub
wiedzy, jesli ich praca nie bedzie odbywata sie pod
nadzorem albo nie zostang im przekazane instrukc-
je dotyczace uzytkowania urzadzenia przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Dzieci winny pozostawa¢ pod nadzorem, by miec¢
pewnos¢, ze nie wykorzystujg one urzadzenia do
zabawy.

Nalezy trzymaé dzieci z dala od materiatéw
opakowaniowych aby unikna¢ ryzyka zadtawienia!

Zagrozenia elektryczne

* Nigdy nie nalezy zanurzac¢ urzadzenia w wodzie lub
jakichkolwiek innych ptynach. Urzadzenie nie moze
by¢ uzywane w bezposrednim sasiedztwie zlewu
lub na zewnatrz budynku.

* Urzadzenie nalezy podtaczaé wytacznie do gniazda
sciennego ze stykiem uziemiajgcym, ktore jest
zgodne z danymi technicznymi urzadzenia.

* Gofrownice nalezy odtaczac od gniazda zasilajgcego
po uzyciu, przed czyszczeniem i przed odstawie-
niem w celu przechowywania. Zawsze nalezy
ciagnac za wtyczke, a nie za kabel zasilajacy.

* Nie nalezy uzywac urzadzenia, jezeli ono same lub
jego kabel zasilajacy nosi jakiekolwiek widoczne
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oznaki uszkodzenia, albo jezeli urzadzenie byfo
upuszczone na podtoge.

Jezeli kabel zasilajacy jest uszkodzony, w celu
unikniecia zagrozen, musi on by¢ wymieniony
przez centrum obstugi klienta nalezace do produ-
centa lub podobnie wykwalifikowang osobe.

Nie wolno dokonywa¢ jakichkolwiek modyfikacji
w urzadzeniu lub kablu zasilajgcym. Nie nalezy
samemu podejmowac prob wymiany kabla zasila-
jacego. Naprawy powinny by¢ dokonywane w
wyspecjalizowanym punkcie serwisowym.

Niewfasciwa naprawa moze prowadzi¢ do
powaznego zagrozenia dla  uzytkownika
urzadzenia.

Grozba oparzen

* W czasie uzywania urzadzenie nagrzewa sie.
Nalezy dopilnowac¢ aby nikt nie dotykat goracych
czesci urzadzenia w czasie jego uzywania. Jezeli
jest to konieczne, nalezy stosowac rekawice
kuchenne.

Przed przystapieniem do czyszczenia lub odstawie-
niem do przechowywania, nalezy pozwoli¢ aby
urzadzenie w petni wystygto. Nie przenosi¢ gofrowni-
cy, kiedy jest wtaczona, albo jezeli jeszcze w petni
nie wystygta.

W czasie procesu pieczenia gofrow z bokdéw
gofrownicy wydobywa sie para. Nie dotyka¢ —
niebezpieczenstwo oparzenia!

* W czasie uzywania nie nalezy pozostawiac
urzadzenia bez nadzoru.

Przed uzyciem nalezy w pefni odwina¢ kabel zasila-
jacy, w celu unikniecia jego przegrzania. Upewnic
sig, ze kabel zasilajacy jest bezpiecznie utozony.
Nigdy nie wolno dopuszczaé aby zwisat on poza
krawedz stotu. Upewnic¢ sig, ze nie bedzie mozliwe
potkniecie sie o kabel, a takze, ze kabel jest poza
zasiegiem dzieci.

Trzymac kabel zasilajacy z dala od goracych czesci
urzadzenia lub innych Zrédet ciepta.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na ptaskiej powierzchni,
ktéra jest odporna na ciepto. Nie ustawiac
urzadzenia na powierzchni, ktéra moze stac sie
goraca, na przykiad, ptycie kuchennej, albo w
poblizu ptomienia kuchenki gazowej. Urzadzenie
nalezy zawsze ustawia¢ w bezpiecznej odlegtosci
od krawedzi stotu, tak aby nie spadto na podtoge.
Materiaty tatwopalne nalezy trzymac z dala od
urzadzenia. Nie wolno przykrywa¢ urzadzenia pod-
czas pracy.



* W celu uniknigcia uszkodzenia powtok ptyt gofrowni-
cy, przy wyjmowaniu gofréow, nalezy uzywad
odpornych na temperature przyboréw drewnianych
lub plastikowych.

* Do czyszczenia powtok ptyt gofrownicy oraz
zewnetrznych powierzchni, nie nalezy uzywac ostrych
lub sciernych Srodkéw czyszczacych albo gabek,
gdyz moga spowodowac uszkodzenia tych powierzchni.

Przed uzyciem po raz pierwszy
Kiedy gofrownica bedzie uzywana po raz pierwszy,
czu¢ bedzie lekki zapach. Nalezy zapewni¢ odpowiednig
wentylacje, na przyktad, otworzy¢ okno.
Przed przygotowaniem gofréw po raz pierwszy
w nowej gofrownicy, nalezy ja raz nagrza¢ bez ciasta.
W ten sposdéb zostang usunigte ewentualne resztki
poprodukcyjne.

1. Usuna¢ wszelkie materialy opakowaniowe.

2. Otworzy¢ gorng czes¢ obudowy.

3. Przetrze¢ ptyty gofrownicy za pomoca zwilzonej

Sciereczki.

Ostrzezenie: W czasie uzywania urzadzenie nagrze-
wa sie. Jezeli jest to konieczne, nalezy stosowac
rekawice kuchenne i dotykac urzadzenie trzymajac za
izolowany termicznie uchwyt.
Ostrzezenie: Urzadzenie nalezy ustawi¢ na ptaskiej
powierzchni, ktéra jest odporna na ciepto.

Elementy sktadowe gofrownicy

1. Klips zamykajacy

2. Plyty opiekajace pokryte powfoka zapobiegajaca przy-
wieraniu

3. Lampka kontrolna zasilania

4. Lampka kontrolna termostatu

5. Podstawa pokrywy dolnej

Zasady uzytkowania gofrownicy

1. Przetrzec¢ sciereczka ptyty grzejne a nastepnie
posmarowac cienka warstwa oleju jadalnego lub
innego ttuszczu.

2. Podtgczy¢ urzadzenie do gniazdka sieciowego
(230 V) - zapali sie lampka kontrolna sygnalizuja-
ca zasilanie.

3. Zamkna¢ gofrownice i odczekaé ok. 5 minut do
maksymalnego rozgrzania sie ptyt opiekajacych.

4. Zapalenie sie lampki kontrolnej termostatu syg-
nalizuje, ze ptyty sa odpowiednio nagrzane
i mozna rozpocza¢ wypiekanie gofrow.

5. Otworzy¢ pokrywe i wyla¢ na dolng ptyte opieka-
jaca (Srodek kazdego gofra) niewielka ilos¢ przy-
gotowanego ciasta. Uwaga! ciasto nie powinno
sie wylewac poza gofrownice.

6. Zamkng¢ gorng pokrywe oraz docisng¢ klips
zamykajacy - spowoduje to réwnomierne
rozprowadzenie ciasta na ptytach grzejnych.
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7. Podczas pieczenia lampka kontrolna bedzie sie
zapalad i gasna¢ oznacza to, ze termostat utrzy-
muje odpowiednig temperature.

8. Gofry nalezy wypieka¢ przez ok. 4-6 minut
w zaleznosci od wymaganego stopnia przyru-
mienienia oraz rodzaju ciasta.

9. Uwaga! w trakcie wypiekania gofréw spod
pokrywy urzadzenia moze wydobywac sie gorgca
para.

10. Odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania (wyjac
wtyczke z kontaktu), otworzy¢ pokrywe i wyjac
gofry drewnianym widelcem lub topatka.

Nie uzywad ostrych i specjalistycznych przedmiotéw

z uwagi na mozliwos¢ uszkodzenia powierzchni ptyt

grzejnych.

Czyszczenie

* W czasie uzywania urzgdzenie nagrzewa sie.
Nalezy dopilnowac¢ aby nikt nie dotykat goracych
czesci urzadzenia w czasie jego uzywania. Jezeli
jest to konieczne, nalezy stosowac rekawice
kuchenne i dotyka¢ urzadzenie trzymajac za
izolowana termicznie raczke.

* Nigdy nie nalezy zanurzac¢ urzadzenia w wodzie lub
jakichkolwiek innych ptynach.

Ostrzezenie:
Do czyszczenia powfok ptyt gofrownicy oraz
zewnetrznych powierzchni, nie nalezy uzywacd



ostrych lub sciernych srodkéw czyszczacych albo
gabek, jako ze moze to spowodowaé uszkodzenia
tych powierzchni.

1. Wyja¢ wtyczke kabla zasilajgcego gofrownicy
z gniazda sieciowego.

2. Usuna¢ okruszyny gofréw z ptyt gofrownicy.

3. Wytrze¢ ptyty gofrownicy i obudowe za pomoca
miekkiej, lekko zwilzonej sciereczki.

4. Nastepnie wytrze¢ do sucha ptyty gofrownicy
i obudowe.

Resztki ciasta, ktore zostaty przypieczone do pfyt
gofrownicy mozna tatwo usunaé przez lekkie pos-
marowanie ich olejem spozywczym. Po kilku minutach
resztki ciasta mozna bedzie tatwo usunac.

Po wyczyszczeniu gofrownicy, kabel zasilajagcy mozna
nawing¢ na przeznaczone na niego miejsce pod spo-
dem urzadzenia.

W celu zaoszczedzenia miejsca, gofrownice mozna
przechowywac stawiajac ja w pozycji pionowe;j.

Dane techniczne:

Moc: 700 W

Napiecie sieciowe: 230 V
Czestotliwosé: 50 Hz

Receptury i podpowiedzi

Podpowiedzi

* Upieczone na chrupko gofry szybko zawilgotnieja,
jezeli beda utozone jeden na drugim. Nalezy je
ukfadac jeden obok drugiego.

* Gofry beda bardziej miekkie i ciemniejsze, jezeli
uzyjecie mleka zamiast wody.

* Dobre wyniki uzyskuje sie przy uzyciu maki razowej.

* Nalezy pamieta¢ o doktadnym wymieszaniu wszys-
tkich sktadnikéw, w celu zapewnienia, aby gofry
byty réwnomiernie zarumienione.

Przepis na ciasto do gofréw:

5 Jaj

150 gr. maki

1/2 tyzeczki proszku do pieczenia

5 tyzek stotowych wody gazowanej
100 gr. cukru

1 starta skorka z cytryny

Przygotowanie:
Zbttka utrze¢ z cukrem az do otrzymania puszystej
masy. Doda¢ make wymieszang z proszkiem do
pieczenia - wymiesza¢. Na koncu dodac ubitg piane
z biatek oraz skorke z cytryny i delikatnie, doktadnie
wymieszac ciasto.

Do udekorowania gofrow mozna uzy¢:
- cukru

- bitej Smietany

- owocow i konfitur lub dzemu

Gofry niedzielne

Sktadniki (na okoto 12 gofrow):

200 g masta

150 g cukru-pudru

3 jajka

1 tyzeczka do herbaty aromatu waniliowego
1 tyzeczka do herbaty rumu

125 g zmielonych migdatéw

450 g maki

okoto 400 ml wody

1 tyzeczka do herbaty proszku do pieczenia
zmielona skorka cytryny lub 1 mata buteleczka aro-
matu cytrynowego.

Przygotowanie:

1. Uciera¢ masto, cukier i aromat waniliowy az do
uzyskania jednolitej masy, dodad jajka, kolejno
jedno po drugim.

2. Doda¢ zmielone migdaty i skorke z cytryny
i catos¢ wymieszac.

3. Alternatywnie, doda¢ make, wczesniej zmieszang
z proszkiem do pieczenia, oraz wode i catos¢
wymieszac.

4. Na koniec, doda¢ rum i catos¢ wymieszad.

Podpowiedz: Zamiast catych jajek, mozna najpierw
doda¢ tylko zéttka jajek, a na koniec ubitg piane
z biatek jajek. Ciasto gofrowe musi miec¢ konsystencje
gesty, lecz jednoczesnie swobodnie sptywac z tyzki.

Gofry ,,pizza”

Sktadniki (na okoto 7-8 gofréw):

125 g masta lub margaryny

125 g maki

4 jajka

/2 tyzeczki do herbaty proszku do pieczenia

125 g letniej wody

okoto 100 g ugotowanej szynki pokrojonej w paski,
2 jabtka pociete w drobna kostke,200 g orzechéw
wtoskich lub orzechéw laskowych, 2-3 tyzeczki do
herbaty przecieru pomidorowego, 1-2 tyzeczki do
herbaty musztardy, sol, pieprz, gotowa mieszanka
zi6t do pizzy.

Przygotowanie:

1. Utrze¢ masto na jednolita mase i dodac jajka
jedno po drugim.

2. Alternatywnie, wymiesza¢ make wczesniegj
wymieszang z proszkiem do pieczenia, z letni
woda.



3. Dodacd szynke, jabtka i orzechy oraz doda¢ do
smaku przecier pomidorowy, sol, pieprz, musz-
tarde i mieszanke ziét do pizzy.

4. Niezwtocznie upiec ciasto na gofry.

Podpowiedz: Mozna modyfikowaé te recepture
uzywajac np. pieczarek, sera i oliwek.
Zyczymy smacznego!

Ekologia - Ochrona $Srodowiska

Symbol ,,przekreslonego pojemnika na smieci”
umieszczony na sprzecie elektrycznym lub E
opakowaniu wskazuje na to, ze urzadzenie | -
nie moze by¢ traktowane jako ogdiny odpad domowy
i nie powinno by¢ wyrzucane do przeznaczonych do
tego celu pojemnikow.

Niepotrzebne lub zuzyte urzadzenie elektryczne
powinno by¢ dostarczone do specjalnie wyznaczonych
do tego celu punktéw zbiorczych, zorganizowanych
przez lokalng administracje publiczna, przewidzia-
nych do zdawania elektrycznego sprzetu podlega-
jacego utylizacji.

W ten sposob kazde gospodarstwo domowe
przyczynia sie do zmniejszenia ewentualnych
negatywnych skutkéw wptywajacych na srodowisko
naturalne oraz pozwala odzyska¢ materiaty z ktérych
sktada sie produkt.

Waga: 1,3kg €



